
 PAUSE
GOURMANDE

Restaurant

Chez Arsène 



PLANCHE DE CHARCUTERIE / COLD CUTS PLATTER 10,00 € 

PRIX NET, SERVICE COMPRIS
NET PRICE, INCLUDING SERVICE

PETIT POT DE GLACE / SMALL TUB OF ICE CREAM
(vanille, fraise, chocolat, café, caramel) 

(vanilla, strawberry, chocolate, coffee, caramel)

5,00 €

PLANCHE DE FROMAGES LOCAUX / LOCAL CHEESES PLATTER 12,00 €

PAUSE GOURMANDE / THE GOURMET BREAK

PLANCHE DUO : CHARCUTERIE - FROMAGES / DUO PLATTER : COLD
CUTS - CHEESES 18,00 €

HUITRES D’UTAH BEACH / UTAH BEACH OYSTERS
Citron, beurre d’algues fumé au foin du Domaine

Lemon, algae butter smoked with the hay from the farm

6, 15,00€ - 9, 21,00€ - 12, 28,00€

(réserve selon arrivage  / Reserve according to availability)

CRÈPES / PANCAKES 
Nature ou sucre / Plain or sugar 3,50€

Confiture ou nocciolata / Jam or nocciolata 4,00€

COOKIE 3,50€

SALADE DE SAUMON GRAVLAX / GRAVLAX SALMON SALAD
19,00€

SALADE DE TATAKI DE NOTRE FERME / TATAKI FROM OUR FARM SALAD
19,00€
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